Menu du Réveillon de la Saint-Sylvestre

Mardi 31 décembre 2019

CHEF 165.- par personne

Pressé de pigeon et foie gras de canard, figues et noisettes

Pigeon and duck foie gras terrine, fig and hazelnuts

%%

Croustillant de Crabes des neiges, gingembre confit des iles Fidji

Crispy snow crab, candied ginger from Fidji

*ohk

Gratin de cardon épineux AOP a la truffe noire

PDO Cardoon gratin with black truffle

*ohk

Piece de veau du Simmental grillée, salsifis au jus de roti

Grilled piece of veal from Simmental, salsify with roast jus

%%

Croquant chocolat Grand cru et mandarine

Grand cru chocolate and mandarin delight

Chateau D’OUCHY



